
 

 

 

 

 

 
 

An die Schüler/innen und Eltern  

der Elisabeth-Selbert-Gesamtschule 

 

 

 

 

 

 

         in der Schulmensa 

 

 

Liebe Schüler/innen, 

liebe Eltern, 

 

wir, die Firma LEHMANNs Gastronomie, betreiben nach den Sommerferien die Schulmensa in 

der Schule Ihres Kindes. 

 

Wir sind einziger zertifizierter Schulcaterer in Bonn! 

 

Als Spezialist für Schul- und Kindergartenverpflegung wurde unser Unternehmen von der 

Universität Niederrhein und der Verbraucherzentrale NRW mit dem „Zertifikat zur Verpflegung 

in Ganztagsschulen und anderen Ganztagseinrichtungen für Kinder und Jugendliche“ mit der 

Bestnote, drei Kochmützen, ausgezeichnet.  Wir bieten wir Ihnen professionelle 

Kinderverpflegung auf höchstem Niveau. Unser Engagement wurde auch mit dem GV-Manager 

Preis des Jahres 2010 prämiert, den unser Geschäftsführer Günther Lehmann im Bereich Schul-/ 

Studentenverpflegung erhielt.  

 

Wir legen besonderen Wert auf frische Lebensmittel sowie eine kindgerechte Auswahl und 

Zubereitung der Speisen. So werden zum Beispiel Obst und Gemüse nur über regionale 

Landwirte bezogen. Jede Woche stehen Fisch, Fleisch, Gemüse, Obst und Vollkornprodukte auf 

dem Speiseplan. Pflanzliche Lebensmittel werden reichlich, tierische mäßig und fettreiche sparsam 

eingesetzt, wobei auf Geschmackverstärker wie Glutamate verzichtet werden. Dies garantiert 

eine optimale Versorgung mit Ballaststoffen, Vitaminen und Eiweißen. Als besondere 

Dienstleistung kann die Küche individuelle Speisen für Vegetarier, Allergiker und 

schweinefleischfreie Ernährung anbieten. 

 

Wir kochen in einer der modernsten Großküchen Deutschlands nach dem „cook & chill“ 

Verfahren. Dies ermöglicht uns die Zubereitung frischer Speisen mit geringen Nährstoffverlusten, 

leckerem Aussehen und natürlichem Geschmack. Der Transport findet mittels hochwertigen 

BLANCO Behältern und Thermoporten statt. 

 

 



 

 

 

 

 

 

Freiwillig unterziehen wir uns regelmäßigen Hygienekontrollen und Laboruntersuchungen durch 

die Firma DELPHI Lebensmittelsicherheit GmbH. Die Stadt Bonn zeichnete uns mit dem NRW 

Smiley für überdurchschnittliche Leistungen in den Bereichen Qualität und Hygiene aus. 

 

Wir bieten eine einzigartige Transparenz.  

 

Wir sind „Deutschlands 1. Online Großküche“. Sie haben die Möglichkeit live per Webcam die 

Abläufe in unserer modernen Großküche zu verfolgen und zu sehen wie Ihr eigens bestelltes 

Essen zubereitet wird. Unter dem Link „Live Cam aus der Küche“ auf unserer Internetseite   

www.lehmanns-gastronomie.de 

können Sie das Geschehen montags bis freitags von 08.00 bis 14.00 Uhr verfolgen.  

Neben einem Videostream werden auf einer Speisekarte die entsprechenden Gerichte, die 

soeben gekocht oder vorbereitet werden, dargestellt. 

Schauen Sie unseren Köchen über die Schulter und überzeugen sich von der Qualität, Hygiene 

und Professionalität unserer Küche! 

 

Kommen Sie in die Mensa und probieren Sie uns. 

 

Um den Schülern/innen die Teilnahme an der Schulverpflegung zu vereinfachen stellen wir in 

Kooperation mit unserem Dienstleistungspartner RWsoft ein bargeldloses Vorbestell- und 

Abosystem für die Bestellung und Abrechnung der gewünschten Mittagessen zur Verfügung. 

 

Vorteile des mit der Schule vereinbarten Systems sind u.a.: 

 - ein garantiertes ausgewähltes Mittagessen  

 - ein flexibles Bestellwesen 

 - einfache Bezahlweise, durch ein aufgeladenes Benutzerkonto oder das Abosystem 

 

Neben einer abwechslungsreichen Auswahl an warmen Gerichten bieten wir ebenfalls ein 

ausgewähltes Sortiment an Snacks, wie z.B. eine große Salatschale mit diversen Toppings oder 

einen Fitnessbecher mit frischem Obst, Müsli und Naturjoghurt. Unser Snackangebot kann 

teilweise auch mit Bargeld bezahlt werden.  

 

Weitere Informationen bezüglich der Anmeldung, Kosten, etc. finden Sie u.a. auf der Website 

http://www.lehmanns-esg.schule-catering.de im Bereich „Verträge und Infos“. 

 

Wir wünschen Ihnen allzeit einen guten Appetit. 

 
Ihre Familie Lehmann  


